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Presseinformation !
1930 war ein guter Jahrgang für Limonade !
Wenn sich der stilvolle New Yorker im Jahre 1930 an einem heißen Sommertag erfrischen wollte, 

nahm er sich die Zeit eine hausgemachte Zitronenlimonade in den Hamptons zu genießen. Der 

nötige “fizz”  kam damals traditionell aus einem Sparktlets New York Soda Siphon - hergestellt in 

der 46th Street auf Manhattan, die frischen Früchte kamen aus aller Welt.  !
Diese vor langer Zeit verloren gegangene Tradition belebt die Siphon Manufaktur seit 2011 wieder. 

Mit Herz und Hand restauriert ein kleines Team in München diese eleganten Soda Siphons - jeder 

Einzelne ein Unikat aus den 1930er Jahren und verhilft ihnen somit zu neuem Glanz. Zwischen 

1930 und 1940 wurden die Glasflaschen dieser Soda Siphons in der ehemaligen Tschechoslowakei 

von Mund geblasen und anschließend in New York mit edlen Metall- und Chromapplikationen zu 

einem klassischen Sparklets New York Soda Siphon verarbeitet. !
Seltzerwasser aus einem Soda Siphon ist feinperliger und ausgeglichener als abgefülltes 
Mineralwasser mit Kohlensäure und so erhält jede Limonade die perfekte Balance zwischen 
Leichtigkeit und Erfrischung. Im Handumdrehen wird mit einem Soda Siphon und passender CO2-
Kapsel ein Liter Wasser in spritziges Sodawasser verwandelt. In einem Soda Siphon hält sich der 
Druck, sodass man auch nach dem ersten Gebrauch über Tage hinweg sprudelnd frisches 
Sodawasser genießen kann. !
Die Siphon Manufaktur kann uns nicht in das New York der 1930er Jahre schicken, 
wohl aber ein echtes Stück Zeitgeschichte dieser goldenen Ära nach Hause 
liefern. !!!!!!!!!!!!
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Dieses und weiteres Bildmaterial finden Sie in 
hoher Auflösung in unserem Pressebereich. 
www.siphonmanufaktur.de/de/presse
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Produktinformation - Sparklets New York Soda Siphon !

!
Erhältlich unter www.siphonmanufaktur.de !!
Limonadenrezepte aus den 1930er Jahren !
Erdbeer-Seltzer Limonade 

Vorbereitung: 15 Min 

Reicht für: 1 Liter !
Zutaten: 
500g Erdbeeren 
5 große Limetten 
2-4 Esslöffel brauner Zucker 
700 ml Seltzerwasser aus einem Soda Siphon 

Eiswürfel !!!

Zubereitung: 
- 500g Erdbeeren pürieren und durch ein

feines Sieb passieren 
- Seltzerwasser und Zucker in eine Karaffe

geben und gut verrühren bis der Zucker 

vollständig gelöst ist 
- Limetten auspressen und Saft mit

Erdbeerpüree vermengen 
- Erdbeer-Limetten Mixtur in Karaffe geben

und gut mit Seltzerwasser verrühren 
- Mit Minzblättern, geviertelten Limetten-

und Erdbeeren auf Eiswürfeln servieren !!
Seltzer Limonade 

Vorbereitung: 10 Min 

Reicht für: 850 ml !
Zutaten: 

350 ml frischer Limettensaft 

60 g feiner Zucker 

500 ml Seltzerwasser aus einem Soda Siphon 

20 ml Lapsang Souchong Sirup 

Eiswürfel 

Zubereitung: 
- Limetten auspressen und Saft mit Zucker

und Sirup in einer Karaffe vermengen 
- Rühren bis der Zucker vollständig gelöst ist
- 1/2 Liter Seltzerwasser aus Soda Siphon

beigeben 
- Mit Minzblättern und geviertelten Limetten

auf Eiswürfeln servieren !
!!
Weitere Informationen zu Produkt und Unternehmen finden Sie unter  
www.siphonmanufaktur.de, sowie unter  
www.siphonmanufaktur.de/de/presse !

 
Pressekontakt:  
Niklas Mertzenich 
niklas@siphonmanufaktur.de 
+49 89 38153246 !

!
Wredestraße 10 
80335 München !!

!
München, den 01.04.2014 

Herstellungsort Zeit Füllmenge Gewicht Material Preis in Euro

Tschecho-
slovakei / USA

1930 - 1940 1L 3,5kg Edelstahl, 
Chrom, Glas

550 inkl. Mwst.
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